
8   GUT ESSEN

Märkis Einkehr-Tipp
Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit großer Vielfalt,
Charme und manch heiterer Idee. Knapp ein Dutzend    
Häuser versammeln sich hier, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen für Sie näher an. 
HEUTE FÜR SIE: Das „Konrads“

Empfehlung des HausesEmpfehlung des Hauses

Was der Jäger jagte

Hirschsauerbraten mit 
Preiselbeerrahm 

Speckrosenblätter und gebröselte 
Kartoffelklöße

3. NOVEMBER 2012

Öffnungszeiten: Dienstag - Samstag ab 11 Uhr
Stadtpromenade 10, Cottbus  Tel.: 0355 / 49 43 88 60

Wir bitten um 
Vorbestellung.

„Martins
Gans“Gans“

www.charlotte-cottbus.de

R
est
au
ra
nt

Mauster Straße 11
03053 Cottbus-Willmersdorf
neben Möbel Höffner
Telefon: 03 55 - 87 810-0
Fax: 03 55 - 87 810-15

Denken Sie schon jetzt an
Weihnachten 
und Silvester.

Wir richten Ihre
Weihnachtsfeier aus
Reservierung erwünscht.

www.willmersdorferhof.de
info@willmersdorferhof.de

RESERVIERUNGSHOTLINE: 0355/7843 988 8
Karl-Marx-Str./Ecke Berliner Str., 03046 Cottbus-Str./Ecke BeKarl-Marx

UNGSHOVIERRRESE
ttbuserliner Str., 03046 Co

898884370355/OTLINE:

Am 11.11.2012 - Martinstag
Ofenfrischer Gänsebraten für 11.11 €

(zzgl. Beilagen)
cottbus@am-seegraben-hotel.de

Tel.: 0355 - 355 37 20 • Am Seegraben 8 • 03051 Cottbus

Der ideale Ort für ihre 
Firmenweihnachtsfeier
Unser Festpreis:

39,- EUR/ p.P.
inkl. Buffet/Menü, Bier, Hauswein
und alkoholfreie Getränke

Limberger Hauptstr. 16
03099 Kolkwitz OT Limberg
Tel.: 03 56 04 / 6 30
Fax: 03 56 04 / 6 31 00

Reservieren Sie rechtzeitig auch für Ihre ganz spezielle Familienfeier. Wir beraten Sie gern.
Sie feiern und genießen, wir kümmern uns um den Rest. Tel.: 035604/ 630

Am 11.11. ab 12.00 Uhr
Martinsgansessen Reservierung 

erwünscht

Täglich ab 11.30 Uhr geöffnet

Noch freie Plätze für unser
Neujahrsbuffet am 1.1.2013

Täglich ab 11.30 Uhr geöffnet
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Noch freie Plätze für unser
Neujahrsbuffet am 1.1.2013

Täglich ab 11.30 Uhr geöffnet

Noch freie Plätze für unser
Neujahrsbuffet am 1.1.2013
Tel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.de

Reservierung unter: 03563-39 63-0

Krimi & Dinner

Sa, 9.11.2012 Theaterstück inkl. Menü p. P. 59,- €

Am Markt 5, Spremberg

„Mord in der Südsee“

im Kur- und Wellness Haus „Spree Balance“

03096 Burg (Spreewald)
Ringchaussee 154

17. und 18.11., von 14 - 17 Uhr
mit Floristin Anett Schichan 

Weihnachtszauber - Romantik
Läuten Sie den Advent ein mit 

Kaffee und Kuchen satt (p.P. 6,80 €)
Reservierungen unter:

Telefon 035603-75 94 90

ADVENTSAUSSTELLUNG

Leiper Dorfstraße 2 
03222 Lübbenau /OT Leipe
Tel.: 035 42 / 28 05 
Fax: 035 42 / 28 90 info@spreewaldhof-leipe.de · www.spreewaldhof-leipe.de

„Spreewaldhof“ Leipe
Gaststätte „Fischerstübchen“
Traditionelles 
Martinsgansessen
am 11.11.2012 ab 12 Uhr
Vorbestellungen sind erwünscht.

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3 
w w w . z u m - k u c k u c k . d e
Telefon: 03562 - 664424

Lecker
Martinsgans
Lecker
Martinsgans

ab auch bei uns...11.11.

Passend zum trüben Wetter ist der Cocktail „Sex on the Be-
ach“ derzeit der Cocktail des Monats. Im Barbereich dürfen
nicht nur Hotelgäste Platz nehmen. Auch die Restaurantbe-
sucher sind hier willkommen Foto: Uwe Dietz

Antje Kollasch wohnt nur ein
paar Meter vom Restaurant
entfernt. Seit 2009 leitet sie mit
Helmut Kollosche das Hotel
und Restaurant       Foto: M.K.

Verwöhnt rund um die Uhr werden die Gäste des Restaurants „Konrads“ in Burg. Nur ein
paar Meter von der Spreewaldtherme entfernt, werden hier Einheimische wie Gäste spree-
waldtypisch verwöhnt Foto: M.Klinkmüller

Klassiker werden aufpoliert
Das „Konrads“ in Burg peppt die spreewaldtypische Küche auf

Modern und gemütlich ist das Restaurant „Konrads“ einge-
richtet. 60 Gästen bietet es tagtäglich Platz Foto: Kliche

Markus Weise löste den Re-
staurant-Namensgeber Kon-
rad Wackerle als Chefkoch ab
und knüpft an dessen Küche
an  Fotos (2): Klaus Zinnecker

Burg (mk). Fritten und Ketch-
up aus der Tube gibt es im
„Konrads“ nicht. Als gehobene
Küche, die im Preis aber nicht
abgehoben ist, sieht Mitinhabe-
rin Antje Kollasch das Restau-
rant in der Nähe zur Spree-
waldtherme. Selbstgemacht

lautet auch nach dem Küchen-
chefwechsel das Motto. Der 
Namensgeber des Restaurants
Konrad Wackerle ist nach Bay-
ern zu seiner Familie zurück-
gekehrt. Seinen Platz als Chef-
koch nimmt seitdem Markus
Weise ein, der beim Namens-

geber die Kochkunst erlernt 
hat. Trotzdem bleibt der Re-
staurantname erhalten. „Konrad
Wackerle war unser erster Kü-
chenchef und hat das Restau-
rant geprägt“, sagt Antje Kol-
lasch. Zu dieser Prägung gehört
etwa, dass die Klöße, die zur
knusprigen Martinsgans ser-
viert werden, hausgemacht sind,
dass keine Wiener sondern
Spreewälder Meerrettichschnit-
zel auf der Speisekarte stehen,
dass für Pellkartoffeln und
Quark Burger Bioleinöl gereicht
wird. „Wir wollen die Speisen-
Klassiker bei
uns aufpolie-
ren“ verbild-
licht Antje
Kollasch.  Alle
sechs bis acht
Wochen kön-
nen sich die
Gäste auf eine
neue Speise-
karte freuen.
Aktuell ist
Wild gefragt.
Die Burgerin
Antje Kol-
lasch, die BWL studierte und
auch in einem Autohaus gear-
beitet hatte, verwirklichte sich
im Mai 2009 gemeinsam mit
ihrem Geschäftspartner Helmut
Kollosche einen Traum. Das
„Konrads“ im Kur- und Well-
ness- Hotel „Spree-Balance“ hat
seinen festen Platz im Spree-
wald gefunden. Zu Silvester sol-
len 20 neue Zimmer entstehen,
sodass sich die Übernachtungs-
kapazitäten des Wellness-Ho-

tels nahezu verdoppelt. Dass das
Restaurant am meist befahrenen
Radweg des Spree-Neiße-Krei-
ses liegt, ist kein Zufall. Bewe-
gung, Ernährung und Entspan-
nung sind die drei Säulen, auf

denen das
Hotel wie das
Res tauran t
stehen, sagt
Antje Kol-
lasch. Radler
die  hier ra-
sten, können
sowohl den
Barbereich
zur Entspan-
nung sowie
nach dem Es-
sen auch die
Wellnessan-

gebote des Hotels nutzen. „Un-
sere Gäste sollen unser Haus
frisch und erholt verlassen“,
wünscht sich die Hotel-Inhabe-
rin. Geöffnet ist das 60 Gästen
Platz bietende Restaurant täg-
lich. Ab heute (Samstag) be-
ginnen die „Wildwochen“. Ka-
lorienarm und gesund kann bei
einem Begrüßungssekt von
11.30 bis 14 Uhr der Gaumen
verwöhnt werden. Am 11. No-
vember gibt es die Martinsgans.


