
8   GUT ESSEN

Märkis Einkehr-Tipp
Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit großer Vielfalt,
Charme und manch heiterer Idee. Knapp ein Dutzend    
Häuser versammeln sich hier, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen für Sie näher an. 
HEUTE FÜR SIE: „Charlotte“

Empfehlung des HausesEmpfehlung des Hauses

„Charlotte-Schlemmer-Pfanne“

Schweinefleisch

angerichtet mit Spreewald-Zwiebeln,

Paprikastreifen, Champignons

und Speckwürfel-Bratkartoffeln

im Tiegel heiß serviert

Bärenbrücker Str. 1  03185 Teichland
Tel (035601) 89 22 82   www.kastanienhof-neuendorf.de

6. OKTOBER 2012

cottbus@am-seegraben-hotel.de
Tel.: 0355 - 355 37 20 • Am Seegraben 8 • 03051 Cottbus

bis 28.10.2012bis 28.10.2012bis 28.10.2012bis 28.10.2012

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3 
Telefon: 03562 - 664424
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Feste feiern im
Kuckuck

Lecker Essen
licher Service

Faire Preise

Testen Sie uns!

Feste feiern im
Kuckuck

Lecker Essen
licher Service

Faire Preise

Testen Sie uns!

Limberger Hauptstr. 16
03099 Kolkwitz OT Limberg
Tel.: 03 56 04 / 6 30
Fax: 03 56 04 / 6 31 00

Ab 15. Oktober ist unser Bestellung 
unter 

Tel.-Nr.
035604 / 630für Sie geöffnet.

Dunkelrestaurant
Reservieren Sie rechtzeitig auch für Ihre ganz spezielle Familienfeier. Wir beraten Sie gern.

Sie feiern und genießen, wir kümmern uns um den Rest.

Mauster Straße 11
03053 Cottbus-Willmersdorf
neben Möbel Höffner
Telefon: 03 55 - 87 810-0
Fax: 03 55 - 87 810-15

von uns verwöhnen.

Halloween-
Brunch

Lassen Sie sich am 28.10.2012
von 10.30 - 15.00 Uhr zum

www.willmersdorferhof.de
info@willmersdorferhof.de

Cottbus (bw). Mitten im Stadt-
zentrum, also bestens gelegen,
laden gleich zwei ganz indivi-
duelle gastronomische Angebo-
te zu einem kräftigen Essen

aus gutbürgerlicher Küche oder
einem abendlichen Ausflug in
das Land der ungezählten Whis-
ky-Sorten ein. Kenner wissen
beides zu schätzen und freuen
sich, tagsüber in der „Charlot-
te“ eine reichhaltige Speisekar-
te vorzufinden. „Wir kommen
oftmals auch unter der Woche
zum Mittagessen, weil wir die
gute Küche sehr schätzen, rich-

tige Hausmannskost
eben“, loben Kathleen
Lerchner und Marwin
Färber das Angebot.
„Hier wird jedes Schnit-
zel noch handgeklopft,

und was wir an
 Gemüse verarbei-
ten, kommt
 tagesfrisch aus
der Lausitz“, er-
klärt Köchin
Hanka Ru-
dolph. Speziali-

tät des Hauses ist
die „Charlotte-

Schlemmer-Pfanne“,
herdplattenheiß serviert.

Restaurantleiterin Petra Selka
erzählt: „Als wir im April 2008
eröffneten, haben wir uns zum
Ziel gesetzt, eine gutbürgerliche
Küche ohne jeden ‚Schnick-
schnack’ anzubieten. Der Gast
soll sehen, was er isst. Das
kommt schon deshalb gut an,
weil wir wirklich vitaminreich
kochen, und das spürt man na-
türlich.“

Mit einem guten Essen ist die
Grundlage für den abendlichen
Besuch im Pub gleich nebenan
gegeben. Hier ist Thomas Whe-
lan, der an seinem irischen Ak-
zent deutlich zu erkennen ist, der
„Chef“ über 99 Whisky-Sorten.
„Ich bin jetzt schon drei Jahre
in Germany und fühle mich hier
wie zu Hause“, erzählt der sym-
pathische Ire. Seine Gäste wie-
derum wissen die Fachkennt-
nis des in  Dublin Geborenen zu

schätzen. Er informiert seine
Gäste über die  Geschichte sei-
ner Heimat und die einzelnen
Besonderheiten des National-
getränkes von der Insel. Am 12.
Oktober findet bereits zum 7.
Mal ein „Whisky-Tasting“ statt,
diesmal eine Verkostung von
fünf Single Malts aus den schot-
tischen Highlands. „Es ist span-
nend, wie die ansonsten mehr
als Biertrinker bekannten Deut-
schen die einzelnen Ge-
schmacksrichtungen empfin-
den“, scherzt Thomas Whelan.
Natürlich gibt es hier auch meh-
rere Sorten Bier, vornehmlich

selbstverständlich das bekann-
te Guinness, traditionell rand-
voll eingeschenkt. Gemütlich-
keit und Gastlichkeit sind
Dinge, die hier zusammenge-
hören. 

Und es sind nicht nur die „har-
ten Männer aus dem wilden We-
sten“, die im Cottbuser Pub an
der „Charlotte“ einen Abend
verbringen. Die entspannte At-
mosphäre ist es, die junge und
jung gebliebene Gäste an die
eichenen Tische „über Gott und
die Welt“ zum Erzählen einlädt.
Da passt ein Glas „Laphroaig
Cask Strength“ mit ein paar
Tropfen Wasser gut dazu, oder
sollte es doch eher ein schotti-
scher Honiglikör namens
„Glayva“, pur oder auf Eis,
sein? Jeden Samstag ab 21 Uhr
gibt es dazu Livemusik, was ei-

Wo kann man richtig entspannen? Bei einem alten Whisky
im Pub natürlich…

Köchin Hanka Ru-
dolph  verwen-
det aus-
schließlich
frische Zuta-
ten aus der
Region für
alle Speisen
auf der um-
fangre ichen
Karte

Im „Pub“ wird jeden Sonnabend erfrischende live-Musik geboten, hier sind es „Edgar & Ma-
rie“, die ihre Gäste durch den Abend musikalisch begleiten Fotos: BeWe

www.pub-cottbus.de
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Livemusiksaison  
6. Oktober

Tino & Salli
13. Oktober 

Tante Ulla unplugged

Die „Charlotte-Schlemmer-Pfanne“ gehört zu den beliebten
Spezialitäten. Dazu gehört unbedingt ein köstliches „Fest-
bier“ frisch gezapft

99 Whisky-Sorten 
bieten den Kennern 
dieses Getränkes 
individuelle Gaumenfreuden

nen Besuch natürlich noch er-
lebenswerter macht. Für heute
Abend (6. Oktober) haben sich
„Tino & Salli“ angesagt, zwei
Vollblutmusiker, mit Musik aus
den letzten Jahrzehnten mit je-

der Menge Gefühl und ganz pri-
vaten Erinnerungen. Was gibt
es da Schöneres, als eine gute
Zigarre bei einem Glas des im-
mer mehr Freunde gewinnenden
Aqua Vitae? Na dann, sláinte!

Herzhafte Küche und traditionelle
Getränke im Cottbuser Zentrum

Schlemmer-Pfanne      und 99 Whisky-Sorten laden ein

Reservierung unter: 03563-39 63-0

Krimi & Dinner

Sa, 19.10.2012 Theaterstück inkl. Menü p. P. 59,- €

Am Markt 5, Spremberg

„Mord in der Südsee“

RESERVIERUNGSHOTLINE: 0355/7843 988 8
Karl-Marx-Str./Ecke Berliner Str., 03046 Cottbus-Str./Ecke BeKarl-Marx

UNGSHOVIERRRVRESE   
ttbuserliner Str., 03046 Co

898884370355/OTLINE:   

Oktoberfestwochen
XXL-Schweinshax’n für 13,95 E

und vieles mehr!

Große 
Hoteleröffnung
am 20. Oktober 2012

Große 
Hoteleröffnung
am 20. Oktober 2012

Große 
Hoteleröffnung
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Große 
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Große 
Hoteleröffnung
am 20. Oktober 2012

Tel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.deTel.: 03 56 01- 80 29 70- www.maustmuehle.de

info@spreewaldhof-leipe.de · www.spreewaldhof-leipe.de

Probieren Sie unser 
besonderes Fischmenü

vom 1.10. bis 11.11.2012

Kommen Sie zur Fischzeit
in den Spreewaldhof Leipe

Leiper Dorfstraße 2
03222 Lübbenau
OT Leipe
Tel.: 035 42 / 28 05
Fax: 035 42 / 28 90

im Kur- und Wellness Haus „Spree Balance“

Brunchsaison
wieder eröffnet

am 7. Oktober,
4. November und an

den Adventsonntagen
Reservierungen unter:

Telefon 035603-75 94 90

03096 Burg (Spreewald)
Ringchaussee 154


