
8   GUT ESSEN

Märkis Einkehr-Tipp
Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit großer Vielfalt,
Charme und manch heiterer Idee. Knapp ein Dutzend
Häuser versammeln sich hier, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen für Sie näher an. 
HEUTE FÜR SIE: Restaurant „Charlotte“ in Cottbus

7. JANUAR 2012
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28.01.2012 und
 bedanken uns bei
unseren Gästen 
für ihre Treue.
Koschendorfer Str. Am Sportplatz
03116 Drebkau-OT Leuthen
Telefon/Fax: 035602-512-11

Tel.: 0355 - 355 37 20 Fax: 0355 - 355 37 27
Am Seegraben 8 • 03051 Cottbus

Familienfeiern aller Art 
Gastlichkeit • preiswerte Gästezimmer

Restaurant  Gesellschaftshaus

Tanztee am 8. Januar 
für Junggebliebene

Am Schweizergarten • 03130 Spremberg
Tel.: 03563/ 23 12   täglich geöffnet ab 11 Uhr
www.schweizergarten-spremberg.de

Karten unter: 03563-39 63-0

Silvester 2012
Hüttengaudi auf der
Alm Jetzt Karten sichern!

Am Markt 5, Spremberg
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03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3 
Telefon: 03562 - 664424

Wo’s Essen
schmeckt, da lass
Dich nieder!!!                    

                

Unsere Öffnungszeiten:
Mittwoch bis Sonntag 

ab 11.00 Uhr
- Mo + Die Ruhetag -

Charlotte: Wo der Gast
das Schnitzel hören kann

Das Cottbuser Restaurant „Charlotte“ ist eines mit drei Gesichtern

Cottbus (mk). XXL. Das steht
in großen, roten Buchstaben am
Fenster des Cottbuser Restau-
rants „Charlotte“. Und ja, hin-
ter den Fenstern gibt es zwei
Kilogramm schwere Schnitzel,
Burger mit dreißig Zentimetern
Durchmesser, ein Meter lange
Bratwürste, Eisbecher mit 15
Kugeln Eiscreme oder einen Li-
ter Pina Colada. 
Doch die riesigen Speisen und
Getränke sind nur eine Facette
des Restaurants an der Stadt-
promenade. Im Vordergrund

stehen kleinere Köstlichkeiten:
„Wir setzen vor allem auf Haus-
mannskost“, sagt die Restau-
rantleiterin Petra Selka. 
Soljanka, Bauernfrühstück,
Quark mit Leinöl, Steaks,
Schweine- und Kohlroulade
oder eine Seite Fisch und eine
Seite Schnitzelangebote stehen
unter anderem auf der Speise-
karte. Dass das Angebot an
Speisen wie bei Muttern erin-
nert, ist so gewollt. „Bei uns  hört
man noch, wenn das Schnitzel
geklopft wird“, sagt die Re-

staurantleiterin. Sie ist stolz dar-
auf, dass die Hausmannskost
auch zu Hause, also in der Re-
staurantküche, zubereitet wird.
Tiefkühlschnitzel und Fertigso-
ßen gibt es nicht.
Das garantiert seit Jahren die
Köchin Hanka Rudolph. „Vor
allem die  Schnitzel sind der
Renner“, sagt sie. 
Das Innere des Restaurants er-
innert, passend zur Haus-
mannskost, an vergangene Zei-
ten. Vor der Bar steht ein alter
Schreibtisch, an einer gemütli-
chen Sitzecke ein Grammo-
phon, an den Wänden hängen
Bilder in schwarz/weiß und
auch eine alte Nähmaschine ge-
hört zur Dekoration. Altbacken
wirkt das Restaurant dennoch
nicht. Dafür sorgen Wände, die
in hellem Gelb oder modernem
Lila gestrichen sind oder die
Bestuhlung mit grünem Kunst-
leder. In der Wohnzimmerat-
mosphäre fällt am Tisch sitzend
vor allem eines auf: Baum-
wolltischdecken. Heutzutage
ein seltener Anblick, der aber
den Speisen wie bei Muttern-Ef-
fekt unterstreicht. 
Genau genommen ist das
„Charlotte“ ein Restaurant mit
drei Gesichtern. Neben der
Hausmannskost und den XXL-
Angeboten gehört noch ein iri-
sches Pub zum Restaurant dazu.
Dieses befindet sich nur eine
Tür weiter neben dem Restau-
rant. Jeden Freitag und Sams-
tag sorgen  Schummerlicht, Bar
und Whiskyflaschen für eine
urige Pub-Atmosphäre. 
Besonders gut bei den Gästen
kommt hier das frisch gezapf-
te irische Bier an, verrät Petra
Selka. Hinzu kommen Fla-
schenbiere aus Holland, Eng-
land, Frankreich, Belgien, Dä-
nemark, Deutschland und sogar
Bio-Biere.  Das Highlight ist

aber die Whisky-Karte. Der
Pub-Besucher hat hier die Qual
der Wahl. Neunzig Whiskysor-
ten aus zehn Ländern werden
angeboten und das Beste: die
Karte erzählt  auch zu jeder Sor-
te die Geschichte. So steht etwa
über den Glenfiddich Caoran
Reserve folgendes geschrieben:
„Der Glenfiddich Caoran Re-
serve ist eine Homage an den
längst vergessenen Geschmack
aus den Kriegsjahren, als we-
gen der Kohleknappheit mehr
Torf für die Befeuerung der Kes-
sel verwendet wurde“. Ein paar
Zeilen weiter steht, dass Cao-
ran übersetzt Torfasche heißt
und am Gaumen sich mit ei-
nem Geschmack nach Malz und
Torf präsentiert. 
Bei freiem Eintritt gibt es zudem
jeden Samstag Livemusik im
Pub zu hören.
Seit dem Jahr 2008 gibt es das
„Charlotte“. Der Name, so die
Restaurantleiterin, ist von der
gutbürgerlichen Küche abgelei-
tet ,  die nach einem bürgerlichen
Namen verlangte - eben Char-
lotte. 
Neben Mittags - und Abend-
karte können auch bis zu 40
oder bei Büfett  60 Besucher
hier ihre Feiern feiern. Unzu-
frieden ist die Gastronomin über
die seit vier Jahren bestehende
Baustelle vor der Restaurant-
tür, welche eine Außenbewirt-
schaftung unmöglich macht.
„Irgendwie ist hier kein Ende
abzusehen“, sagt Petra Selka.

Restaurantleiterin Petra Selka zapft Guinnes-Bier im zum Re-
staurant „Charlotte“ dazu gehörenden Pub, das freitags und
samstags seine Türen öffnet. Hier kann der Besucher aus 90
Whisky-Sorten wählen und auch viel zur Geschichte der Sor-
ten erfahren Fotos: M.K.

Roulade und Rotkohl. Das Restaurant „Charlotte“ verwöhnt
seine Gäste mit gutbürgerlicher Hausmannskost

In direkter Nähe zum Blechen Carre befindet sich das Re-
staurant „Charlotte“ auf der Stadtpromenade

Restaurantleiterin Petra Selka (r.)  sorgt dafür, dass sich der
Gast im Restaurant wohl fühlt

Mauster Straße 11
03053 Cottbus-Willmersdorf

neben Möbel Höffner
Telefon: 03 55 - 87 810-0

Fax: 03 55 - 87 810-15
www.willmersdorferhof.de
info@willmersdorferhof.de

Willmersdorfer Hof
Hotel & Restaurant

Romantisches Abendessen zum
Valentinstag bei Kerzenschein.

Am 18.02. Valentinstag 
für Schichtarbeiter.

Reservierung erwünscht
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Karl-Marx-Str./Ecke Berliner Str.
03046 Cottbus
Reservierungshotline: 0355/78439888

Lust auf 
Redo XXL !?
Lust auf 
Redo XXL !?
Suchen Servicekräfte und Web- & Medien-

designer ab 
sofort! 

Suchen Servicekräfte und Web- & Medien-
designer ab 

sofort! 

Alter Spreewaldbahnhof Briesen

Die Gaststätte direkt am „Gurkenradweg“
zwischen Cottbus und Burg - Telefon: 035606 - 40 455

Am 15. & 22. Januar 2012
„Schnitzelsonntag“
jedes Schnitzelgericht 5,- €
im Winter täglich ab 12 Uhr geöffnet

Reservierung erwünscht

Öffnungszeiten
Mo- Sa 11- 22 Uhr; 

Sonntag Ruhetag außer Feiertags
Madlower Chaussee 4; 

03051 Groß Gaglow/Cottbus
Telefon: 0355 - 54 28 08

Live in Concert

www.pub-cottbus.de
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jeweils Eintritt frei

Sa., 7.01.2012, 21 Uhr

MALOAN
Sa., 14.01.2012

Edgar & Marie

TAUER, direkt an der L 50, Fon 035601 89720

Sport- und Tagungshotel
Das Hotel-Restaurant mit dem besonderen Ambiente

Happy hour Tour
auf  alle Speisen von 9.01. - 13.01. und

16.01. - 20.01.2012


