8 GUT ESSEN

Markis Einkehr-Tipp

Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit grof3er Vielfalt,
Charme und manch heiterer Idee. Knapp ein Dutzend
Hauser versammeln sich hier, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen fiir Sie niher an.
HEUTE FUR SIE: Erlebnis Gaststiitte ,,Redo XXL* Cottbus

Der Markische Bote

5. NOVEMBER 2011

LAUSITZER HEIMATZEITUNG
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Im Restaurant der Ahs und Ohs

Wer einmal ein Zweikilogramm-Schnitzel auf seinem Teller haben will, muss ins ,,Redo XXL*

Cottbus (mk). Die Sdngerin
Jennifer Lopez rékelt sich tiber
einen Flachbildschirm. Darun-
ter und davor sitzen zehn jun-
ge Menschen. Auf dem Tisch
flackern neben den Salz- und
Pfefterstreuern Teelichter. Klei-
ne Deko-Orchideen sorgen fiir
Farbtupfer. An den Wénden
héngen schwarz-weil3-Bilder.
Das,,Redo XXL*“iststilvoll ein-
gerichtet.

Plétzlichistder Gesang von Jen-
nifer Lopeznicht mehr zu horen.
Dafiir aber um so deutlicher
Menschen die schreien, klat-
schen und in allen Tonlagen la-

Hausgemachte

Martlnsuans

chen. Annett Redzepi hat diese
Emotionen ausgelost. Wie? In-
dem die Restaurantchefin das
Essen an den Tisch brachte.
Pommesberge, bei denen das
Auge den Tisch vor Fritten nicht
mehr sieht, Hamburger so grof3
wie Pizzen, Currywirste, die
wie riesige Wiirgeschlangen
aussehen oder Schnitzel, die
zwei Kilogramm schwer sind -
das sorgt bei jedem Serviergang
fiir Stimmung im Restaurant.

Nachdem Annett Redzepi das
Essen unter viel Beifall ihrer
Giste abgestellt hat, bekommt
sie einen Fotoapparat in die
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am 11.11. fur nur11 11 €|

Karl-Marx-Str./Ecke Berliner Str.
03046 Cottbus

Reservierungshotline: 0355/78439888

Beilage nach Wahl
fur nur
1,11 €!

T

Christinenhof & Spa
Das Hotel-Restaurant mit dem besonderen Ambiente

Comedy & Dinner

‘) die besondere Weihnachtsfeier fiir
/ Freunde, Firmen und Vereine

17.12.2011 ab 18.00 Uhr

Reserv1erungen erbeten

sen so viel
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Hénde gedriickt. ,,Hoch die Tas-
sen®, ruft die Restaurantchefin
dann und driickt auf den Aus-
l6ser. In Sekundenschnelle ist
der Moment auf dem Kamera-
chip festgehalten. Das Essen der
Riesenportionen hingegen
braucht Zeit.

Martin Malek hort vom Ge-
schreie und Geklatsche der Gi-
ste nichts. Den Kiichenchefum-
geben andere  Gerdusche:
Brutzelndes Fleisch auf dem
Herzstiick der Kiiche: dem
Schnitzelbréter und zischende
Fritten in heifem Ol. Ein riesi-
ges Fleischstiick walzt Martin
Malek im Paniermehl. , Zwei-
Kilo-Schnitzel bitte”, hatte zu-
vor die Restaurantfachfrau
Anke Schutzan in die Kiiche
gerufen. Wie das neunzig mal
vierzig  Zentimeter  grofle
Schnitzel hergestellt wird, zeigt
der Chef, René Dost, der in
Brandenburg drei weitere XXL-
Restaurants betreibt, personlich.
Nicht im feinen Zwirn, sondern
mit Shirt und Schiirze beklei-
det, packt der Gastronom zu.
So will der Chef, der sowohl
gelernter Koch als auch Re-
staurantfachmann ist, an der Ba-
sis bleiben. Mit einem langen
Messer  durchschneidet er
Schweinelachs und legt ihn
dann auf die Waage, die etwas
mehr als zwei Kilogramm an-
zeigt. Ein paar Messerschnitte
und viele kriftige Hiebe mit
dem Fleischklopfer spéter, liegt
esvorihm - das Riesenschnitzel.
»Hier wird alles handgeklopft
und nichts ist vorpaniert®, er-
klart René Dost und fiigt hin-
zu: ,,Es geht mir nicht nur um

XXL-Gastronomie auch aufden
TV-Bildschirmen deutschland-
weit bekannt machte, lobt die
Cottbuser.

,»lch freue mich riesig iiber die
herzliche Aufnahme hier und
bin stolz, elf Festangestellte aus
der Region hier beschéftigen zu
konnen®, sagt er und iibergibt
sein geklopftes Schnitzel dem
Kiichenchef. Geheimnisse wer-
den nicht verraten. Nur so viel:
am Riesen-Brotchen-Rezept
wurde drei Monate getiiftelt, das
Steak kommt aus Argentinien,
das  Schweinefleisch  aus
Deutschland. Ubrlgens Auch
der Durst darf riesig sein. Gla-
ser mit einem Fassungsvermo-
gen von drei Litern sind das
Maximum. Wer maximale

Chancen auf einen freien Tisch
haben will, sollte unter 0355
78439888 vorbestellen.

Mo -Sa von 11:00 bis 20:00 Uhr

1 Warmes Buffet p.r 990<
Kinder unter 12 zahlen nur die Halfte

(auch zum Mitnehmen fiir 5,00€)
Offnungszelten Mo Sa 11-22 Uhr; Sonntag Ruhetag auBer Feiertag

Telefon: 0355 - 54 28 08

Madlower Chaussee 4; 03051 GroR Gaglow/Cottbus

Am 27. November 2011

Weihnachtsmarkt der
,,Kreativen Kopfe*
von 11.00 - 17.00 Uhr
mit Gliihwein und Bratwurst
auf unserer Terrasse

Koschendorfer Str. Am Sportplatz
03116 Drebkau-OT Leuthen
Telefon/Fax: 035602-512-11

43’0 E'f&

BEIM LEUTNANT
VON LEUTHEN

Montag Ruhetag
BC

Livemusik, 5. November

Brian Bossert

Eintritt frei!

03046 Cottbus
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www.pub-cottbus.de

GUINNESS

%t[lmergbnrier $Hof

Hotel & Restaurant

Mauster StraBe 11

neben Mobel Hoffner
Telefon: 03 55 - 87 810-0.
Fax: 03 55 - 87 810-15
www.willmersdorferhof.de
. info@willmersdorferhof.de

jetzt fiir Weihnachten |
und Silvester

Reservier en Sie schon i o3ss Cottbus-Willmersdorf|

HOTEL AM "

EEGRABEN

HOTEL - RESTAURANT - COTTBUS
Buchen Sie jetzt Inre Weihnachtsfeier
Bei uns wird sie zum Erlebnis!
Tel.:

el.: 0355 - 355 37 20 Fax: 0355 - 355 37 27

Am Seegraben 8 » 03051 Cottbus

grof3e Portionen. Es muss auch
lecker sein®. Seit Mérz gibt es
diese riesigen, aber auch klei-
ne und normal grofle Leckerei-
en in Cottbus. Dost, der die

Qllter @preema[bbal)nljni %meien

- Am 11.11 zum Martinstag
- | ab 11.11 Uhr Martinsgans
# um 19.00 Uhr Hauskirmes

Am 11.12 Adventsbrunch

Reservierung erwiinscht

taglich ab 11 Uhr geoffnet

Die Gaststatte direkt am ,,Gurkenradweg“ i
zwischen Cottbus und Burg - Telefon: 035606 - 40 455 ;l

- Seit 1868 @
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—+  Bastlichteit aus Tradition
Sopllisch gelegen am Schwanenteich
~—S s
Restaurant S e o
~Chtweizergattt™

Auf zum Tanztee am 6. November 2011 -

Gesellschaftshaus )
Am Schweizergarten ¢ 03130 Spremberg
03563/ 23 12 taglich geoffnet ab 11 Uhr

www.schweizergarten-spremberg.de
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Tel.:

Bild oben: Die Restaurantchefin Annett Redzepi holt einen
Riesenburger nach original amerikanischem Rezept aus der
Kiche.Bild unten: Die Kaiserplatte mit drei Kilogramm Fleisch
von der Hahnchenbrust bis zur Currywurst ist kein Essen fur
Einsame. Dank Schnorrtellern dirfen sich alleam Tisch durch

den Fleisch- und Pommesberg kdmpfen Fotos: M.K.

Bild oben: Das Zwei-Kilo-Schnitzel und darunter das zwei-
hundert Gramm-Schnitzel braten im Fett. Bild links: Der Chef
der vier ,Redo XXL" Restaurants in Brandenburg, René Dost,
zeigt, wie aus fettarmem Schweinelachs ein riesiges Schnit-
zel geschnitten und geklopft wird
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Restaurant Insel

Krimi s. Dinner
mit 4 Géngen & 4 Akten € 2
9.12.2011 - pr. 59,- Euro |

SILVESTER }
A :
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) AR N RCleiE Restaurant \a? :
Zum Kuckuck

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3
Telefon: 03562 - 664424

ab 10. November

C)ffnungszeiten (Nov.-Mirz):

Di - Fr ab 17.%° Uhr
Sa+So0 ab I1.* Uhr, Mo Ruhetag




