8. JANUAR 2011

Der Markische Bote

Markis Einkehr-Tipp

Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit grof3er Vielfalt,
viel Charme und manch heiterer Idee. Ein Dutzend Hiuser
haben sich hier versammelt, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen fiir Sie niher an.
HEUTE TREFFEN WIR UNS IM ,,Schén Ofinig “in Klein Ofinig

Sie gehort wohl zu den grof3-
ten Gaststitten unserer Region,
die Gaststitte ,,Schon OBnig™,
direkt an der Verbindungsstra-
e zwischen Cottbus und Dreb-

Siegesmund von Gladitz diesen
herrlichen Backsteinbau 1909
errichten lie3, das mein Grof3-
vater Rudolf Diirre 1932 kauf-
te, war es als strohgedecktes

kau. ,,Schon bevor der Gutsherr

Haus eine wichtige Station fiir

Cﬁrzstmenﬁof & Spa

Sport- und Tagungshotel
Das Hotel-Restaurant mit dem besondert /en\Amblente

Am 22, Januar 201E A= .49 \
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&0 Einlass ab 20.00 Uhr

TAUER, direkt an der L. 50, Fon 035601 89720
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hausgemachte Speisen « kaltes und warmes Buffett « Familienfeiern « Party-
service ¢ Firmenveranstaltungen Stammtisch ¢ Klassentreffen « Hochzeitsfeiern

in Cottbus - Sandow « Sanzebergstr. 12 « 03042 Cottbus
Tel./Fax 0355/713070 « www.cottbus-sandow.de

Speisegaststitte s -:-5—- S
Ly l) » % ol
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Tel.: 0355/525167

' GroRRes Schlachtefest
am 12. und 13. Februar 2011

Felerllchkelten jeder Art bis 150 Personen jetzt im neu gestalteten Saal

Klein ORniger Str. 20 + 03116 Drebkau/OT Klein ORnig * www.schoen-ossnig.de

Rudolf-Breitscheid-Str. 10 + 03046 Cottbus c.l 'T'Y
Telefon: 0355/380049-0

.. HOTEL
\ S Cottbus
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gegen
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LAUSITZER HEIMATZEITUNG
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Reisende zwischen den beiden
Stidten. Es war schon immer ein
Ort der Gastlichkeit, wo sich
die Handler austauschten und
starken konnten®, erzahlt Rainer
Diirre. Der gelernte Gas-Was-
ser-Installateur wurde von sei-
nem Bruder, dem Koch Rudolf
Diirre, ,,nach Hause* gerufen,
als es galt, die Wirtschaft von
den Eltern Werner und Gerda
Diirre 1993 in dritter Generati-

Rainer Diirre ist stolz auf die
Airbrush-Bilder im im letzten
Jahr sanierten Saal. Dort, wo
friiher zwei unansehnliche
Bogenfenster waren, hat er
historische Fotos kiinstle-
risch gestalten lassen. Dieses
zeigt die Uiberdachte Terras-
se, andie heute direktein Bier-
garten (im Sommer) und ein
kleiner Kinderspielplatz an-
schlieBen

on fortzufiihren. So sattelte der
Handwerker um, und beide ent-
wickelten das Traditionshaus
weiter. Um die Buchhaltung
kiimmert sich Rainers Ehefrau
Heike. Gleich ein Jahr spiter
bauten sie den Gastraum umund
investierten in neue Kiichen-

@-’b&

das A und O, natiirlich werden
die wunderbaren Rezepte mei-
ner Mutter gut behiitet”, so
Koch Rudolf Diirre. Alle Spei-
sen werden selbst hergestellt,
selbstdie Kartoffeln werden von
Hand geschilt. ,,Zu unseren ku-
linarischen Besonderheiten ge-
hort die ‘Bratwurst Schon OB-
nig’, eine panierte Bratwurst mit
Apfelrotkohl und - ganz tradi-
tionell - mit hausgemachtem
Kartoffelsalat. Daflir kommen
Stammgdste extra von weit her.
Die darf nie auf der Karte feh-
len wie auch die Tiegelwurst
nicht.” Lose Griitzwurst. Aber

Feine Holztafe-
lung, ein einla-
dender Tresen
im Eingangsbe-
- reich und ge-
miutliche Platze
im Gastraum fiir
50 hungrige Ga-
ste. Die Zeit-
schrift verweist
auf die haufigen
Gaste: Kleintier-
ziichter treffen
sich hier ebenso
wie die Sportler

\.!

in der modernen Kiiche gibt es
auch Wildspezialitdten wie
Hirschrouladen oder auch Span-
ferkel sowie Fischrarititen, die
eine Gaumenfreude sind. ,,Letz-
tes Jahr haben wir viel Kraft in
den Saal gesteckt, denn er wird
viel genutzt fiir Hochzeiten so-

technik. ,,Die gute Kiiche ist wie andere grofere Feier-

lichkeiten. Unter anderem
trainieren hier die Line-
Dancer. Und es ist der Treft-
punkt fiir samtliche Traditi-

Das ist ‘ne leckere Siilze!
Gerade aus der Schiissel
gehoben. Rudolf Diirre
schatzt die alten Rezep-
te seiner Mutter Gerda

onsveranstaltungen ebenso wie an-
unseres Ortes wie spruchsvolle Ge-
Zampern, Mai- » d richte:  Hirsch,
baumstellen, Him- ’ Hochseefisch
melfahrt und \ und feine Des-
Szeppiang - eine 4’—{ serts sind auch
Art Rechen- ¥ o ~ auf den be-
schafts(lle- 2 2 @_’) P gehrten Buffets
un er i i
(g)rtgvorste- ‘\\ » L“""zufg:delr:‘éiil:

her und Biirgermeister
in lockerer Runde.”
Am 4. Februar treffen
sich die OBniger und

lichkeiten
- entstehen
Fotos: J. Ha.

Leuthener zu dieser Tradition.

Und da sind die vielen Vereine,
die im ‘Schén OBnig’ zuhause
sind. ,,Seit 1964 wird in diesem
Haus Billard gespielt, inzwi-
schen in der hochsten Klasse!*
Werner Diirre war selbst lei-
denschaftlicher Sportler und hat
dem Verein eine Heimstatt ge-
geben. Und er gehort auch zu
den Kleintierziichtern, ist bis
heute deren Vorsitzender. Im
Biergarten des Hauses werden
Hahnkrdhwettbewerbe ~ und
Tierschauen mit zum Teil sel-
tenen Gefliigel- und Kanin-
chenarten organisiert, drinnen
tagen und feiern die Vereins-
mitglieder regelmdfig. Dafiir
dient meist das ,Kleine Zim-
mer*, das frither ein Billardraum
war und heute auch fiir Buffets
bei Feierlichkeiten in der Gast-
stube genutzt wird. ,,Wir haben

natiirlich noch viele Plane und
Ideen®, blickt Rainer Diirre in
die Zukunft. ,,Aber unsere wich-
tigste Aufgabe ist es, dieses
Haus zu erhalten, das ist schwer
genug. Denn hier halten keine
Pferdekutschen mit Reisenden
wie vor tiber 100 Jahren.* Ob-
wohl, bei Feierlichkeiten halten
doch Kutschen vor dem Wirts-
haus und laden zu Kremser-
fahrten ein. Sogar die alten An-
kerringe fiir die Pferde sind an
der Mauer neben dem Eingang
zu entdecken. Die Kremserfahrt
ist eines von vielen Servicean-
geboten der Familie Diirre. Und
so sind die Sommerfeste eben-
so beliebte Termine, das Gast-
haus zu besuchen, wie ganz per-
sonliche Anlédsse. Oder einfach
nur zum guten Mittagessen oder
auf einen Plausch zum Kaff-
chen. Ha.

”

Seit 1964 wird im ,,Schén ORnig“ Bil-
lardsport getrieben. Werner Diirre baute
diesen Billard-Saal 1984 an - perfekte Be-
dingungen fiir die Bundesligisten

,Rasthof Domsdorf*

Inh. Roland Scholsching
Neupetershainer Str.8-03116 Domsdorf- Tel./Fax: 035602/22344 - Mobil 0171/6366175

Am 6.02.2011 findet unser Schlachtefest statt.

Verkauf auch auBer Haus, telefonische

Bestellungen und Tischreservierung erwiinscht
Offnungszeiten: Mo Ruhetag - Di - So 11-20 Uhr

Unser Januar-Angebot:
Zu jedem Essen ein Gliihwein GRATIS

GenieBen Sie bei uns gemiitliche Stunden am Kamin
Inh. C. Héndel ¢ Kahrener Hauptstr. 20 ¢ 03051 Kahren ¢ Tel.: 0355/590420

kandhaus Am 5. Februar 2011
,Zur Rleinen Puppenstube“ Faschings-

Inh. Eileen Ott
/& tanz
,Emlass 19 Uhr

W|r freuen uns auf

Gallinchener Hauptstr. 51 LT =
originelle Kostiime!

03051 Cottbus OT Gallinchen

prav & Bisey,

ALTMARKT GASTRONOMIE GMBH

ALTMARKT 18 * 03046 COTTBUS
TELEFON: 0355 4946023 * INFO@BRAU-BISTRO.DE * WWWBRAU-BISTRO.DE

GASTSTATTE & HOTEL
,»AM HEISSEN STEIN*g&

Wir wiinschen .
unseren Gisten ein  €7A

gesundes neues Jahr.

Klein Gaglow, Drebkauer Strafle 65
Telefon: 0355 - 5% 20 37

Brunch am 6. Februar
11.30 = 14.00 Uhr

Quer durch

.“Deutschland
23,50 € pro Person -

* (inkl. Kaffee und S&fte vom Buffet)

Reservierungen unter:
:Telefon 035603-75 94 90

03096 Burg (Spreewald)

&Mﬁs

CAFE | BAR | RESTAURANT
im Kur- und Wellness Haus ,,Spree Balance*
| [ —

Tel.: (0355) 52 24 61 (Keine Pflicht)

Ringchaussee 154

Der Saal, geschmiickt in der letzten Weihnachtszeit. Letztes
Jahr haben die Briider die Decke abgehéngt, um die Akustik
zu verbessern. Vater Werner setzte die Biihne hoch und nutz-
te darunter den Freiraum fiir eine gemiitliche Foto: pivat

. Fondue &

A " Feuerzangen-
- bowle
n"kanle“““ﬂ Der Kiichenchef
- Resiamrant - Pension - Fabrikanienkeller empﬁehlt:
- Fleisch- und
Franz-Mehring-Str. 61 ¢ 03046 Cottbus GRS G

Telefon: 0355 /28 86 76 60
Internet: www.fabrikanten-villa.de

- Feuerzangenbowle

Reservierungen erwiinscht

Gaststitte ,,Lokomotive*

am Bahnhof Sandower Dreieck

Der ideale Ort fur Familienfeiern,
Firmenfeste oder andere Events

Preiswert durch engagiertes Vereins-Catering
Der Erlos kommt zu 100 % dem Forderverein der
Parkeisenbahn zugute

Bis ca. 35 Personen. Wir richten uns auf lhren Termin und all lhre
Wiinsche ein. Melden Sie sich bitte 3 Wochen vorher unter 75 61 70

7
-
Restaurant \Wf

Zum Kuckuck

Llebesgeschlchten &
e g r_Mcnu 03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3
3-Ginge-Geniefe Telefon: 03562 - 664424

-Vorbestellungen erbeten- g8 kinderfreundlich & barrierefrei +

Am 4. Februar ab 19.® Uhr
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mit musikalischen




