
11. DEZEMBER 2010 GUT ESSEN   15

Gaststätte „Lokomotive“
am Bahnhof  Sandower Dreieck

Der ideale Ort für Familienfeiern,
Firmenfeste oder andere Events

Preiswert durch engagiertes Vereins-Catering
Der Erlös kommt zu 100 % dem Förderverein der

Parkeisenbahn zugute
Bis ca. 35 Personen. Wir richten uns auf Ihren Termin und all Ihre

Wünsche ein. Melden Sie sich bitte 3 Wochen vorher unter 75 61 70
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hausgemachte Speisen • kaltes und warmes Buffett • Familienfeiern • Party-
service • Firmenveranstaltungen Stammtisch • Klassentreffen • Hochzeitsfeiern

in Cottbus - Sandow • Sanzebergstr. 12 • 03042 Cottbus
Tel./Fax 0355/713070 • www.cottbus-sandow.de

ALTMARKT GASTRONOMIE GMBH
ALTMARKT 18 • 03046 COTTBUS

TELEFON: 0355 4946023 • INFO@BRAU-BISTRO.DE • WWW.BRAU-BISTRO.DE

Franz-Mehring-Str. 61  • 03046 Cottbus
Telefon:  0355 / 28 86 76 60

Internet: www.fabrikanten-villa.de

Terrassenweihnacht
am 16.12. ab 15 Uhr
Süßes & Gegrilltes bei
hausgemachtem
Punsch und Glühwein

Neujahrsbrunch
am 01.01. ab 9.30 Uhr
kulinarischer Jahres-
auftakt und pikante
Leckereien 17,50 € p.P.

Inh. Roland Scholsching
Neupetershainer Str. 8 - 03116 Domsdorf -Tel./Fax: 035602/22344 - Mobil 0171/6366175

Öffnungszeiten: Mo Ruhetag  -  Di - So 11-20 Uhr

wünschen unseren Gästen schöne Weihnachten und 
ein gesundes neues Jahr. 
Am 6.02.2011 findet unser Schlachtefest statt. Verkauf 
auch außer Haus, telefonische Bestellungen

Klein Gaglow, Drebkauer Straße 65
Telefon: 0355 - 52 20 37

GASTSTÄTTE & HOTEL
„AM HEISSEN STEIN“
Wir laden ein zu Weihnachten
am 25.12.2010 ab 18.00 Uhr.

Reservierung erwünscht.

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3 
Telefon: 03562 - 664424
+ kinderfreundlich & barrierefrei +

TerrassenweihnachtTerrassenweihnachtTerrassenweihnacht

*Adventsposaune & Weihnachtsmärchen
*Feuerzangenbowle, Glühwein und 

Kesselgulasch
*Laternen-Reise um den See  
*Weihnachtsmannsuche - Der Eintritt ist frei -

Sonntag, 12.12. ab 15.00 Uhr 

15 Jahre

Gallinchener Hauptstr. 51
03051 Cottbus OT Gallinchen 
Tel.: (0355) 52 24 61

Landhaus
„Zur kleinen Puppenstube“
Inh. Eileen Ott

Wir wünschen
frohe 

Weihnachten
und ein 

gesundes 
neues Jahr.

Inh. C. Händel • Kahrener Hauptstr. 20 • 03051 Kahren • Tel.: 0355 / 590420

Genießen Sie die Weihnachtszeit bei
Kerzenschein mit Glühwein am Kamin

Tel.: 03563-39 63-0

Cottbus
Tel.: 0355/380049-0

Spremberg

Wir wünschen allen ein schönes Weihnachtsfest
und für das Jahr 2011 Gesundheit, 

Glück und Erfolg

TAUER, direkt an der L 50, Fon 035601 89720

Wir wünschen all unseren Geschäfts-
partnern und Gästen ein besinnliches
Weihnachtsfest und ein gesundes und
erfolgreiches Jahr 2011!

Das Hotel-Restaurant mit dem besonderen Ambiente
Sport- und Tagungshotel

Tel.: 0355 / 52 51 67

Unseren Gästen und Freunden 
frohe Weihnachten und ein gesundes 

und erfolgreiches Neues Jahr 2011. 
Danke für Ihr Vertrauen.

Klein Oßniger Str. 20 • 03116 Drebkau/OT Klein Oßnig • www.schoen-ossnig.de

Märkis Einkehr-Tipp
Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit großer Vielfalt,
viel Charme und manch heiterer Idee. Ein Dutzend Häuser
haben sich hier versammelt, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen für Sie näher an.
HEUTE TREFFEN WIR UNS Am HeissenStein in Klein Gaglow

O b e n :
Es ist angerich-
tet. Am Räuber-
degen stecken
Fleisch und Ge-
müse, erste Stük-
ke bruzeln auf
400 Grad heißem
Granit. Chefin Si-
mone Barber er-
läutert das Pro-
zedere genau
und zapft  ein pas-
sendes Pils dazu 

Lässt auch (oder gerade!) im
tiefen Winter Gemütlichkeit
vermuten. Das Restaurant
und Landhotel „Am Heissen
Stein“ direkt an der Bundes-
straße in Klein Gaglow ist ein
schönes Wanderziel von den
Sachsendorfer Wiesen und
dem Sachsendorfer See her
und für Autofahrer ganz be-
quem zu erreichen  Fotos: Hnr. 

15 behagliche Zimmer gibt es. Sie bekommen jetzt oder ha-
ben schon alle neue Fernseher

Im Saal haben jetzt die Gaglower Karnevalisten ihre Resi-
denz. „Benjamin Blümchen“ ist landesweit bekannt

Jetzt sind wir
schon ein „Drei-
M ä d e l - H a u s “ ,
sagt die stolze
Oma. „S.“ und
„A.“ stehen heute
für Simone (r.)
und Anja Barber
als Geschäfts-
führerinnen. „Ir-
gendwann ist das
„S“ dann mal von
Sophie; so lange
mache ich das
gern“, plant die
Firmengründerin

Es duftet verführerisch. Am
schönsten findet es Anja Bar-
ber, wenn die würzigen Fleisch-
und Gemüsegerüche sich so
ganz langsam in geheimnisvol-
le Zuckerdüfte verwandeln, edel
umrahmt vom Hauch des Him-
beergeistes, vielleicht auch Cal-
vados oder Asbach Uralt... 
Nein, essen vom Heißen Stein
bedeutet nicht nur kiloweise
Fleischverbrauch, auch wenn
der lustige Wikinger am Ein-
gang so rustikal protzt. Heißer
Stein ist viel mehr: „Kommen
Sie am besten zu viert, und brin-
gen Sie viel Zeit mit“ rät Simone
Barber vielsagend. Sie betreibt
das Restaurant mit ihrer
Schwiegertochter jetzt fast auf
den Tag genau ein halbes Jahr
und ist von dem Prozedere be-
geistert wie am ersten Tag.
Das Haus laufe gut sagt sie und
wirkt vollkommen entspannt:

„Wir haben keinen Druck. Das
nötige Geld ist vorhanden, mein
Mann ist der große Meister al-
ler Ideen, und unser wichtigstes
Kapital sind unsere große Fa-
milie und viele Freunde“, erklärt
sie ganz offen. 
Immerhin: Als alle Welt noch

gelähmt schien von der großen
Krise, fassten die Barbers den
Mut, ein namhaftes Gasthaus
mit Saal und Hotel, das fünf
Jahre zur Versteigerung stand,
zu erwerben.
„Es war ein guter Entschluss“,
ist sich die Chefin sicher und
zeigt stolz das be-
trächtliche
A n w e s e n :
Das hübsche Restaurant
hat 26 Plätze, nebenan gibt es
das Frühstückszimmer und
dann im Anbau 15 modern aus-
gestattete, sehr preiswerte Ho-
telzimmer. Im schönen Dorfsaal
residieren im Moment die Kar-
nevalisten („Auch mit denen
sind wir schnell eine Familie
geworden“), aber hier wie auch
im 50 Personen fassenden Par-
tykeller können auch Tagungen
ausgerichtet werden. Natürlich
gibt es Konferenztechnik und
viele Varianten der Versorgung.
Der Kick aber bleibt das Essen
vom Heißen Stein. Drei Kar-
ten-Seiten versprechen Genuss
verschiedenster Geschmacks-
richtungen. Schweine- oder Ge-
flügelfleisch, allerlei Gemüse,
aber auch Plinse und andere Sü-
ßigkeiten lassen sich braten und
backen.
Wenn Simone Barber die Hand-
griffe vorführt, spürt man mehr

als gewerbli-
chen Eifer. Sie
macht das mit viel Lust und Hin-
gabe. In ihrem „früheren Leben“
war sie mal Wirtschaftsleiterin
einer Cottbuser  Großkantine.
1 500 Essen in der Arbeiter-
versorgung. Da musste man im-
mer gut sein, weil die Bauar-
beiter eine direkte Sprache
führten. „Ich bin gern Dienst-
leisterin, der Umgang mit Men-
schen liegt mir“, sagt die Un-
ternehmensgründerin. Und so
zelebriert sie den vielen Gästen
kulinarisches Vergnügen. „Je-
der soll sich Zeit lassen und pro-
bieren. Wenn der Granit abkühlt
- kein Problem, kommt ein neu-
er“. Auf dem Stein lässt sich
prima schneiden und kratzen.
Gesalzen wird sparsam, Pfeffer
gibt’s gar nicht. „Der würde
gleich verbrennen“. Dafür
reicht die Küche drei Dipps un-

Und der Ofen bleibt 24 Stun-
den heiß. Steine gibt’s immer.“
Also: Auf nach Klein Gaglow.
Jetzt in der Feiertagszeit ist es
gut, sich vorher anzumelden.
„Aber ich glaub’ wir schicken
auch so keinen weg“, meint

terschiedlicher Schärfe. Wir ha-
ben Bedenken: Ist es nicht auf-
wändig, die Steine heiß zu be-
kommen? Simone Barber
schmunzelt und ist wieder bei
ihrem Ideengeber. Ihr Mann hat
im Keller ein „Betriebskraft-
werk“ einbauen lassen. „Wir lie-
fern damit sogar Strom an envia.

Schwiegertochter Anja. Wer
nicht ganz so viel Zeit aufwen-
den will, bekommt natürlich
auch ein Steak, Leber oder Bau-
ernomelett aus der Küche. Das
Haus wurde schnell beliebt.
Stammtische sind da, Feiern
werden gebucht und selbst für
2012 gibt’s schon Bestellungen.    

im Kur- und Wellness Haus „Spree Balance“

Wir wünschen unseren Gästen
ein wunderschönes Weihnach-
ten und freuen uns darauf mit

unseren kulinarischen 
Highlights im neuen Jahr 

verwöhnen zu dürfen.

03096 Burg (Spreewald)
Ringchaussee 154

Telefon: 035603 - 75 94 90


