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hausgemachte Speisen • kaltes und warmes Buffett • Familienfeiern • Party-
service • Firmenveranstaltungen Stammtisch • Klassentreffen • Hochzeitsfeiern

in Cottbus - Sandow • Sanzebergstr. 12 • 03042 Cottbus
Tel./Fax 0355/713070 • www.cottbus-sandow.de

ALTMARKT GASTRONOMIE GMBH
ALTMARKT 18 • 03046 COTTBUS

TELEFON: 0355 4946023 • INFO@BRAU-BISTRO.DE • WWW.BRAU-BISTRO.DE

Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit großer Vielfalt,
viel Charme und manch heiterer Idee. Ein Dutzend
Häuser haben sich hier versammelt, machen neugierig.
Reihum schauen wir uns die gastlichen Adressen für Sie
näher an.  HEUTE: „InselPerle“ im „Stadt Spremberg“

Inh. Roland Scholsching
Neupetershainer Straße 8 - 03116 Domsdorf

Telefon/Fax: 035602 / 22344

• Speisegaststätte • Biergarten bis 150 Personen

• Feierlichkeiten bis 40 Personen • Partyservice

Öffnungszeiten: Mo Ruhetag  -  Di - So 11-20 Uhr

Klein Gaglow, Drebkauer Straße 65
Telefon: 0355 - 52 20 37

GASTSTÄTTE & HOTEL
„AM HEISSEN STEIN“
Beim WM-Endspurt 
sind wir dabei.

Für jedes 
Deutschlandtor „Ein Ei!?!“

Wir feiern die WM
2010 in Südafrika

Wir danken der 
Fa. Fleischhauer für 
die Unterstützung

Feierlichkeiten jeder Art bis 150 Personen 
- jetzt im neu gestalteten Saal -

Tel.: 0355 / 52 51 67

Klein Oßniger Str. 20 • 03116 Drebkau/OT Klein Oßnig

Gallinchener Hauptstr. 51
03051 Cottbus OT Gallinchen 
Tel.: (0355) 52 24 61

Landhaus
„Zur kleinen Puppenstube“
Inh. Eileen Ott

Unser Angebot
im 

Juli &
August

Gutschein

5,-* gilt ab einen
Verzehrbon

von 30,-€

€*

✁ ✁

✁

im Kur- und Wellness Haus „Spree Balance“

„BBQ“ auf unserer
romantischen Terrasse

Bis zum 3. September an jedem
Freitag ab 18.30 Uhr. Genießen
Sie Forellenfilets, Argentinische
Rindersteaks, Chorizos und viele
frische Salate. Preis: 19,50 EUR

p.P. inkl. BBQ und Aperitif.

03096 Burg (Spreewald)
Ringchaussee 154

Sport- und Tagungshotel

TAUER, direkt an der L 50, Fon 035601 89720

Italienische KochkunstBella 
Italia

Das Hotel-Restaurant mit dem besonderen Ambiente

vom 4. bis 25. Juli 2010
Leben Sie leicht und lieben Sie sich verwöhnen zu lassen.

Cottbus

6. TERRASSENTHEATER6. TERRASSENTHEATER

R.-Breitscheid-Str. 10, 03046 Cottbus, 0355/380049-0

„...Lach mal wieder“ 
am 23. & 24. Juli

Einlass: 18.30 Uhr, Beginn: 19.30 Uhr

Die Berliner Putzteufel mit 
„Immer rechtgeben, 

bis der Doktor kommt...“
Kartenreservierung und Vorverkauf: 

Guten Morgen, Spremberg. Unser Tag beginnt...

Am mittleren Giebel weisen Logo und Schrift nur dezent auf
das Hotel und das schöne Restaurant hinter den vier großen
Fenstern hin. Sie geben freie Sicht zur Langen Straße  

Der schöne „InselPerle“-Rundblick zum Rathaus, in die Lan-
ge Straße hinein und zur nördlichen Marktseite. Am Tage ist
von hier aus reges Geschäftsleben mit nur kurz parkenden
Autos zu beobachten. Jetzt steht die Sonne schon tief. Die Stadt
kommt zur Ruhe, unsere „Müllerin“ wird uns munden. Ein leich-
ter Weißer würde dem Gaumen gefallen... Fotos: Hnr. 

Beste Lage hat das junge Ho-
tel „Stadt Spremberg“ am
Markt, beste Aussicht bietet sein
Restaurant „InselPerle“. Und
beste „liebevolle Aufnahme“,
wie im Gästebuch immer wie-
der steht. Kein Wunder: Direk-
tionsassistentin Yvonne Starke
hat die Sonne im Gemüt. Sie
strahlt immer und „hat schon
als Kind davon geträumt“, ge-
nau das zu tun, wofür sie hier

jetzt verantwortlich ist. „Die
vielen Gäste, immer andere, vie-
le interessante - das ist span-
nend“, findet die Spremberger
Hotelfachfrau.
Mit Stefan Jejkal, der hier seit
letztem September Chefkoch
ist, hat sie ihr Pendant gefunden.
Auch er erzählt: „Das ist mein
Traumjob. Seit der 5. Klasse
habe ich in Töpfen gerührt und
ich wusste: Ich werde Koch.“

frischem Dill und Zitro-
ne gefüllt, mit Salz be-
streut, etwas in Mehl ge-
wälzt und dann in Öl,
später etwas gebuttert,
sanft gebraten. 
Heiko Hubein geht ihm

h e u t e
z u r

Hand, sonst hat er, der über die
FAA-Umschulung und Praktika
in der „InselPerle“ schließlich
Koch wurde, auch allein das Sa-
gen in der Küche - je nach
Schicht. 
Das Haus lebt vom gut fre-
quentierten Hotel und im Re-
staurant von Gesellschaften und

Wochenendgeschäft. Wer in
Spremberg auf sich hält, rich-
tet hier eine Feier aus oder geht
einfach mal gut essen. 
Stefan Jejkal, gerade 25 Jahre
jung, hält nichts von endlos lan-
gen Speisekarten-Spalten. „Was
wir anbieten, ist frisch zuberei-
tet, und das merkt der Gast. Zu
unserer Standardkarte, die vier-
teljährlich wechselt, bieten wir
saisonale Gerichte über Matjes,
Wild, Spargel, Sushi... Wer in
diesen heißen Zeiten übervolle
Teller scheut, entscheidet sich
für Meeresfrüchte mit Garten-
salat der Saison. Monique
Schulze empfielt Erfrischungen

dazu. Sie hat
bei ihrer

Che-
f i n

ge-
lernt. 

„ G u t
macht sie ihre

Sache“, findet Yvonne
Starke und reicht einer jungen

Frau die Schlüssel. 54 Betten
gibt es in 31 Zimmern. „Ja, sehr
gern, das geht gerade noch“,
macht sie einem Anrufer Mut
zum Wochenende. „Stadt
Spremberg“ versichert sie, wird
gut und gern gebucht.    J.Hnr.

Dies wird ein Tag! Das Lächeln von Assistentin Yvonne Starke (l.) und dann der herr-
liche Blick auf den sonnigen Markt, das leckere Buffett... Kein Wunder, dass dieses
Gästebuch schwärmt von „liebevoller Aufnahme“, wie Schlagerstar Hans-Jürgen Bey-
er schreibt und etwas weiter Ute Freudenberg, unsre „Jugendliebe“, bestätigt

Stefan konnte nicht gleich in
der Stadt bleiben. Gelernt hat
er an der Hotelfachschule in Pir-
na. Dann kam  der Bund mit
Mannschaftsküche, der
„Leineweber“ in Burg
und schließlich zwei
Jahre die „Bleiche“.
Dort wird „deutsche
Spitzengastronomie
gemacht - sehr gut,
sehr anstrengend“,

Chefkoch Stefan Jejkal hat eine aro-
matische Forelle „Müllerin“ mit
Nussbutter zubereitet, die jetzt mit
Salzkartoffeln und Salatbukett auf-
gelegt wird. „Denk dran“, sagt er zum
Koch-Kollegen Heiko H u b e i n ,
„was auf dem Teller ist, muss ess-
bar sein.“ Hier gibt’s, von der Zi-
trone in der Zange ab- g e s e h e n ,
weder Schalen noch Gräten

Rot, weiß oder rosé - das ent-
scheidet heute nicht mehr das
Hauptgericht, sondern der ei-
gene Geschmack. Aber Moni-
que Schulze rät bei Forelle zu
einem leichten Tropfen

Bekannte Gesichter sind nicht
selten im „Hotel Stadt Sprem-
berg“ hier am Markt

sagt der echte Spremberger.
Aber man sei dort ein kleines
Rädchen im Getriebe, speziali-
siert auf ein Segment der Küche.
„Dies hier ist meine Herausfor-
derung“, gibt er zu. Frische
deutsche und internationale Kü-
che heißt sein Programm, das
passt zu den Gästen, die zu er-
warten sind. Für uns brät er Fo-
relle „Müllerin“ - die feinere
Art. Der Fisch wird filetiert, mit

Foto: Frank Heinrich

Restaurant Mühlenwehr
Doreen Korzenek

• Familienfeierlichkeiten 
aller Art bis 30 Personen
• gut bürgerliche Küche 

Biergarten geöffnet

Mühlenstraße 6 - 03130 Spremberg

03563/348965 - 0162/4963368
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Sommerzeit-
Terrassen-
zeit

Sommerzeit-
Terrassen-
zeit
Bei uns 
sitzen Sie 
mitten 
im Grünen!

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3 
Telefon: 03562 - 664424
+ kinderfreundlich + behindertengerecht +


