10. APRIL 2010

Der Markische Bote

Markis Einkehr-Tipp

Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit grofler Vielfalt,
viel Charme und manch heiterer Idee. Ein Dutzend
Hiuser haben sich hier versammelt, machen neugierig.
Reihum schauen wir uns die gastlichen Adressen fiir Sie
niher an. HEUTE: Die Fabrikantenvilla in Cottbus

infach ,,Die Villa“ sagen
Eviele Cottbuser. ,,Fabri-

kantenvilla® ist aber kor-
rekt und historisch zutreffend.
Dicht bei seinen Fabrikgebéu-
den hatte Tuchfabrikant Elias
(dem Cottbus auch den Park am
Stadion der Freundschaft ver-
dankt) sein Wohnhaus. Ge-
schmackvoll, nicht protzig, sehr
wohnlich im klassizistischen

Stil. So iiberdauerte es und ge-
wann mit der Gestaltung der
Miihleninsel durch die Unter-
nehmerfamilie Schnapke neu-
es Leben.

Offentliches Leben.

Wer die Villa tiber eine kleine
Freitreppe betritt, hat die Flucht
eines privat anmutenden Flures
vor sich. Der fiihrt bis zum be-
liebten Wintergarten, beidsei-

GUT ESSEN 7

LAUSITZER HEIMATZEITUNG

| WM

1Y A5

¢ g

05062010, 1900 Uhr o
"Worderische Auslese" Restaurant insel

ein Krimi&Dinner mit
4 Gangen und 4 Akten

Am Markt 5 « 03130 Spremberg « 03563-39 63-0

(@Y Crbrinenbiof & Spe

Ob Familienfeier, Ubernachtungen
oder Wellnessnutzung?,

den passenden Rahmen finden Sie...

im Hotel Christinenhof & Spa

Lassen Sie sich von ufis beraten.
Restaurant + Wellnessbereich fiir

Sie tiglich geoffnet

Hauptstraf3e 39 * 03185 Tauer

Tel. 0356 01 /89720 * Fax 03 56 01 /89 72 29
www.christinenhof.net * info@christinenhof.net

N

Das Hotel-Restaurant
mit dem besonderen Ambiente

Lkandhaus Kindheitstriume
,Zur Rleinen Puppenstupe” Werden wahr..
Inh. Eileen Ott m Aus ,,Landgasthof
.5’ Gallinchen”

Z 3 wird die

—— AL = Kleine Puppenstube“
Gallinchener Hauptstr. 51 NEU

03051 Cottbus OT Gallinchen
Tel.: (0355) 52 24 61

seit 1. April 2010
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IKONRAD'S

_ CAFE | BAR | RESTAURANT
im Kur- und Wellness Haus ,,Spree Balance”
WO W T

Dinner & Musik

am 18. April 2010 ab 18.30 Uhr
Bei Bar- und Dinner-Musik
genussvoll speisen und
gediegen tanzen . . .

mit Kathrin Jantke
Platzreservierungen unter

Telefon 035603-759490

03096 Burg (Spreewald)
Ringchaussee 154

,,Rasthof Domsdorf*

Inh. Roland Scholsching
Neupetershainer Stralle 8 - 03116 Domsdorf
Telefon/Fax: 035602 / 22344

» Speisegaststatte

* Biergarten bis 150 Personen

« Feierlichkeiten bis 40 Personen < Partyservice

Offnungszeiten: Mo Ruhetag - Di - So 11-20 Uhr

Enteben Sie

ein kleines Stiieh Griechentand, und
'@ s"e ) )

Griechische

So entsteht ein richtig gutes Lamm-
carré. Das Fleisch kommt aus Pre-
schen, die Gewiirze aus der Provan-
ce, die Kartoffeln fiir die Platzchen von
Lausitzer Ackern und das Hornveil-
chen aus dem Vorgarten der Villa.

Martin Endlich (l.) und Oliver Nowot-
nick zaubern’s zart auf den Teller...

Fir perfekten Service in der Villa zustdndig: Manuela Fren-
zel, Chefin Ursula Eichler und Candy Hansch (v.l.n.r.)

tig liegen Salons und das Her-
renzimmer. Eine der Tiiren links
fithrt nach oben zu den Pensi-
onszimmern oder nach unten in
den Klubkeller. Die Weinvor-
rite dort sollen bedeutend sein.
Die meist offenen Tiiren und
links ein Buffett nehmen den
Gast einladend auf. Behaglich-
keit breitet sich aus, gediege-
nes Mobilar bietet Platz fiir ein
Tet-a-tet, ein Familienessen
oder auch zu Feiern in mittle-
ren und groBeren Runden.

Ist der Platz gefunden, kommen
Service und Kiiche zur Geltung.
Ja, man isst sehr gut in der Fa-
brikantenvilla, in jedem Falle
auch hochst kultiviert. Die

Weinberatung zum Essen hat
Stil, edle Aperitifs und Desserts
konnen verfiihren.

Wir entscheiden uns um Ostern
fiir Lammcarré. Hiibsch auf ge-
diinstetem Gemiise und Bra-
tensaft mit Thymiannote liegen,
gut zum Anfassen, drei Rip-
penpaare. Das Fleisch, mit Oli-
venpaste leicht iiberbacken,
schmilzt saftig im Mund, kréf-
tig preuBischen Kartoffelge-
schmack umschmeichelt edle
Sofle. Sechzehnneunzig kostet
sowas und ist’s immer wert. Ein
guter Wein darf nicht fehlen -
Ursula Eichler - manche Cott-
buser kennen sie noch als Spit-
zengastronomin im Wendi-

e " schen

~ Haus - weiB3 Rat.
Das Lob fiirs Hauptgericht, dem
natiirlich Stippchen und Salat
vorausgingen, erreicht in der
Kiiche zwei blutjunge Konner:
Der Spremberger Oliver No-
wotnick (21) hat sein Fach an
der privaten Dresdener HoGa-
Schule Schlof3 Albrechtsburg
erlerntund arbeitet erst seit Mit-
te Marz fiirs Publikum der Vil-
la, Martin Endlich (22) aus Forst
hat ab 2006 hier in der Villa
gelernt und nennt sich seit 2009

Die Restaurants, ﬂ Y
Salons und Dielen E
haben hier stilvollen
privaten Charakter -
wie in einer wohnli- z
chen Villa. Die Zeit , W =
verpasst niemand; |
das Haus ist voller
historischer Uhren.
Eine Marotte des _|
Besitzers Fotos: Hnr [

=

Jungkoch mit grofer Motiva-
tion. Nicht selten wird ihnen
bei Geschéftsessen, zu Hoch-
zeits- oder Jubildumsgesell-
schaften das wirklich Besonde-
re abverlangt. Sie geben’s gern,
auch an Wochenenden, wenn es
ratsam ist, seinen Tisch vorzu-
bestellen.
Wochentags geht es hier zu wie
bei Fabrikanten bzw. modernen
Unternehmern: Das Essen ist
schlicht, schmackhaft, preis-
wertund wird ganz flott serviert.
Zeitistdenmeisten Gésten dann
Geld. Selbst im schonen Gar-
ten unter den groflen Bdumen
der Spreeinsel fehlt ihnen die
Ruhe. Andere Giste aber neh-
men sie sich zur schonen Kaf-
feestunde mit Hauskuchen... H.

Unsere besondere Empfehlung

Fabrikantenteller
Zart gebratene Steaks von Gefliigel, Rind und
Schwein, angerichtet auf sautierten Waldpilzen,
umlegt mit gebackenen Kartoffelecken und einer
gefiillten Tomate

Wein hierzu:
Cabernet Sauvignon Vina Maipo
Chile, leichte Cassis-Aromen,
vollmundig-fruchtig, trocken

* k k k k %

Lammcarré mit Olivenkruste
auf provenzialischem Gemiise, angerichtet
an Thymianjus und Kartoffelplatzchen

Wein hierzu:

Wer heir einkehrt, trifft heute kaum noch Fabrikanten, sehr
oft aber Unternehmer wie hier die Cottbuser Oliver GroRe,
Germo Tews, Carsten Buhl, Uwe Richter und Jiirgen Kisker,
die eben eine soziale Spendenaktion zur Stammzellengewin-
nung besprechen und finanziell auf den Weg bringen

Inhaber: loanis St;étis
Sandower Str. 54, 03046 Cottbus, Tel.: 0355 - 4949877

Offnungszeiten: Mo - Do von 17.00 - 24.00 Uhr
Fr - So & Feiertage von 11.30 - 14.30 Uhr & 17.00 - 24.00 Uhr

Weston Estate Winery Zinfandel - Californien,
fruchtig und wiirzig
mit leicht pfeffriger Note, trocken

Restaurant Muhlenwehr GASTSTATTE & HOTEL Fabrikantenvilla
Doreen Korzenek »»AM HEISSEN STEIN“& CAFF; | PENSION
Nach erfolgten Umbauarbeiten sind wir WEINKELLER

voraussichtlich ab Ende Mai 2010 mit
unserer Erlebnisgastronomie fiir Sie da!

aller Art bis 30 Personen

Familienfeierlichkeiten }
Nutzen Sie jetzt unsere Terrasse

Franz-Mehring-Str. 61
03046 Cottbus

Tel.: 0355 - 49 36 3 90/95
info@fabrikanten-villa.de
www.fabrikanten-villa.de

MiihlenstraBe 6 - 03130 Spremberg
03563/348965 - 0162/4963368

Klein Gaglow, Drebkauer Strae 65
Telefon: 0355 - 52 20 37 ab 1. Mai
N

Ab sofort wieder
jeden Mittwoch Abend
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FAMILIEN- ;3-':‘/// m
_ DINNER RSN -

Biifett satt Zum Kuckuck

fiir nur 9,90 p.P. 03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3
Telefon: 03562 - 664424

Restaurant g=
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Tanz
Cottbus

hausgemachte Speisen * kaltes und warmes Buffett « Familienfeiern « Party-
service * Firmenveranstaltungen Stammtisch ¢ Klassentreffen « Hochzeitsfeiern

in Cottbus - Sandow « Sanzebergstr. 12 «+ 03042 Cottbus
Tel./Fax 0355/713070 « www.cottbus-sandow.de

cga-veriag jk

tgl. ab 11.00 Uhr

ga-verag sb

A
ALTMARKT GASTRONOMIE GMBH
ALTMARKT 18 ¢ 03046 COTTBUS

TELEFON: 0355 4946023 « INFO@BRAU-BISTRO.DE ¢ WWW.BRAU-BISTRO.DE

Kinder bis 12 J. zahlen nichts!




